SOWIeSO

Restaurant | Catering ® Genuss plus

Donnerstag, 17. September 2026

Unsere Menus werden taglich mit Sorgfalt, Liebe und ganz viel Handarbeit zubereitet.
Geniessen Sie Zeit bei und mit uns!

@ vegetarisch 8@ vegan \% glutenfrei @ laktosefrei & vom Bauernhof

auf den Tisch

Salat und Suppe sind bei allen Menus inklusive

, Fleisch 22.001 ki 20.00
Pouletsalat mit Curry, Frichten und Reiscracker,
serviert mit kleinen Kartoffeln

2 Vegetarisch 220012000 &

Broccoli-Nuggets mit Dip Sauce,
auf Lauchgemuse angerichtet

3 ASia 26.00 1 kL. 24.00 &)

Gebratenes Gemuse und Sojageschnetzeltes
mit Pilzen, suss saurer Sauce, Sprossen und Basmatireis

" Bowl 2800 &

Herbstliche Bowl mit Taboulésalat, Rotem Kabis mit Orangen,
Apfelschnitze und gebackenen Tofuballchen

S Cordon Bleu 28.00

Schweins-Cordon-Bleu mit Schinken und Kase gefillt,
serviert mit Saisonalem Risotto und buntem Gemise

6 Galloway 29.00 1kt 27.00 G

Hacktatschli vom Galloway in Sempach mit Pfeffersauce,
Tagliatelle von unserer Pastaria und Gartengemuse

Unser Fleisch und Fisch stammen ausschliesslich aus der Schweiz.
Fur Informationen zu Allergenen in den einzelnen Produkten wenden Sie sich
bitte an unser Personal.
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