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Dienstag, 22. September 2026

@ vegetarisch

S

Unsere Menus werden taglich mit Sorgfalt, Liebe und ganz viel Handarbeit zubereitet.
Geniessen Sie Zeit bei und mit uns!

@)’9 vegan \% glutenfrei @ laktosefrei & vom Bauernhof

auf den Tisch

Salat und Suppe sind bei allen Menus inklusive

Fleisch 22001k 2000 &%
Rindshacktatschli vom Galloway in Sempach an Pilzrahmsauce,
Tessiner Polenta und buntes Gemuse

Vegetarisch 22.001k. 2000 ®

Knusprige Risottokugeln mit Hittenkase
und glasierte Randen aus dem Ofen, serviert mit Dipsauce

Genusswoche «Thema Milch» 26.001 kL. 24.00
Milchspatzli mit Bergkase tberschmolzen,
dazu Apfel-und Birnenschnitze

Gemuse der Woche 280012600 &
Diese Woche kochen wir Feines aus dem beliebten Gemiise Broccoli
(Nuggets, Gebackenes, Geschmortes, Salat etc.)

Fischli 280012600 %

Gebratenes Forellenfilets vom Spielhofer aus Romerswil,
auf Kurbisgemuse, kleinen Kartoffeln und Rucolaschaum

Galloway 29.00 1kt 27.00 &s

Rindsschmorbraten vom Galloway aus Sempach,
serviert mit Maisfrites und buntem Gemiise

Unser Fleisch und Fisch stammen ausschliesslich aus der Schweiz.
Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Produkten wenden Sie sich
bitte an unser Personal.
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