sowieSso

Restaurant | Catering ® Genuss plus

Montag, 24. August 2026

Unsere Menus werden taglich mit Sorgfalt, Liebe und ganz viel Handarbeit zubereitet.
Geniessen Sie Zeit bei und mit uns!

@ vegetarisch % vegan glutenfrei @ laktosefrei & vom Bauernhof

auf den Tisch

Salat und Suppe sind bei allen Menus inklusive

' Fleisch 22.001 kL 20.00

Gebratene Pouletstlickli an einer Currysauce
mit Gemdusereis und Fruchtegarnitur

2 Vegetarisch 22.001k. 2000 @)

Gemisestrudel auf eingelegten Peperoni mit Frischkase
und Krautersalat

3 Pasta 26.001 kL 24.00®)

Steinpilzravioli auf gerosteter Kiirbissauce mit gebratenen Birnen

" Sommer 28.00 I k.. 26.00
Sommerlicher Gurken- Melonensalat mit Zitronendressing, Sesam,
Granatapfelkerne, serviert mit knuspriger Frihlingsrolle

S Burger 2s00 &%

Burger vom WasserbUffel mit Brotchen aus unserer Backerei,
Barbequesauce, pikantes Chutney, Tomaten vom Thiirig aus Eich,
caramelisierte Zwiebeln und kleiner Sommersalat

6 Fisch 29001kl 27.00 &%

Gebratenes Saiblingsfilet vom Spielhofer aus Romerswil
auf Auberginen, Tomaten und Kapern,
Salbei aus unserem Garten, dazu Joghurt- Tahini und Kartoffeln

Unser Fleisch und Fisch stammen ausschliesslich aus der Schweiz.
Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Produkten wenden Sie sich
bitte an unser Personal.
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