
 

 

 

      

Dienstag, 27. Oktober 2026 
 

  Unsere Menus werden täglich mit Sorgfalt, Liebe und ganz viel Handarbeit zubereitet.  
  Geniessen Sie Zeit bei und mit uns!  
 

  vegetarisch  vegan  glutenfrei  laktosefrei vom Bauernhof  
auf den Tisch 

  
Salat und Suppe sind bei allen Menüs inklusive 

 

1  Fleisch 22.00 I kl. 20.00 
     Hacktätschli vom Galloway aus Sempach, 
     an Kräuterrahmsauce, Tagliatelle und Gemüse  
 
 

2      Vegetarisch 22.00 I kl. 20.00  

     Gemüsegaletten auf Lauch-Rahmgemüse, 
     serviert mit Federkohlchips und Champignons 
 
 

3    Asia 26.00 I kl. 24.00   
     Knusprige Frühlingsrollen auf Beet von Herbstgemüse, 
     sweet and sour Sauce, Sprossen und Pilze 

4    Milchlamm 28.00 I 26.00 
     Sri Lanka Curry vom Milchlamm von Toni Odermatt aus Stans, 
     serviert mit Basmatireis und buntem Gemüse    

5 Galloway 29.00 I 27.00 
     Geschnetzeltes vom Galloway aus Sempach, 
     an Rotweinsauce, Eierschwämmli, Kartoffelstock 
     und buntes Gemüse   
 
 

6 «Hirschpark» 29.00 I 27.00 
     Hackbraten vom Hirschpark Luzern an Cognacsauce, 
     Spätzli, Blaukabis, Marroni, Rosenkohl und Quitte     
 
 
     Unser Fleisch und Fisch stammen ausschliesslich aus der Schweiz. 
 

Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Produkten wenden Sie sich  
bitte an unser Personal. 
 

 


