
 

 

 

      

Mittwoch, 29. Juli 2026 
 

  Unsere Menus werden täglich mit Sorgfalt, Liebe und ganz viel Handarbeit zubereitet.  
  Geniessen Sie Zeit bei und mit uns!  
 

  vegetarisch  vegan  glutenfrei  laktosefrei vom Bauernhof  
auf den Tisch 

  
Salat und Suppe sind bei allen Menüs inklusive 

 

1 Fleisch 22.00 I kl. 20.00 
   Cevapcici (Rindfleisch Galloway Sempach) 
      mit Tomatensalat aus dem Garten vom Obergrundhof Emmen, 
     dazu Tahini-Joghurtsauce  

 
 

2    Vegetarisch 22.00 I kl. 20.00  

     Grillierte Wassermelone mit Minze und Nüssen, 
     serviert mit Tofu-Apfel-Küchlein 
 

3    China 24.00 I kl. 22.00   
     Gebratene Nudeln mit Seitan, Gemüsestreifen, Pilzen, 
     Sojasauce und Erdnüssen  

4    Bowl 26.00 I kl. 24.00   
     Verschiedene bunte Sommersalate mit eingelegten Soja Eier, 
     Sesamdressing und Reiscracker 

5 Tonnato 26.00 I kl. 24.00 
      «Säuli-Tonnato »  
      fein geschnittener Braten vom Molkesäuli aus Stans, 
      mit Thonsauce, Oliven, Kapern und kleinem Salatbouquet 
      
 

6 Fisch 29.00 I kl. 27.00 
     Knusperli vom Felchenfilet aus dem Sempachersee, 
     auf Zucchini-Auberginen-Salat mit Pesto und Tomätli 
 
 
     Unser Fleisch und Fisch stammen ausschliesslich aus der Schweiz. 
 

Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Produkten wenden Sie sich  
bitte an unser Personal. 
 

 


