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Donnerstag, 2. Juli 2026

Unsere Menus werden taglich mit Sorgfalt, Liebe und ganz viel Handarbeit zubereitet.
Geniessen Sie Zeit bei und mit uns!

@ vegetarisch 8@ vegan glutenfrei @ laktosefrei & vom Bauernhof

auf den Tisch

Salat und Suppe sind bei allen Menus inklusive

' Fleisch 22.001«L 20.00

Cordon Bleu vom Pouletbrustli
geflllt mit Schinken, Kase und Datteln,
serviert mit verschiedenen frischen Gartensalaten

2 Vegetarisch 220012000 &

Gebackene Melone mit erfrischendem Dip,
auf Linsensalat mit Cracker

3 Pasta 24.001 kL 22.00 @)

Ravioli mit Ricotta und Zitrone gefullt von Pastinella,
serviert mit sommerlichem Ofengemise und Rucola

" Low-Carb-Bowl (warm-kalt) 26.00 1 k. 2400 & )
Tofu auf Lauchsalat, Ingwer, Sesam, Chili
und eingelegter Melone

S Trennkost (warm/kalt) 29.00 1 kL. 27.00 %

Felchenknusperli aus dem Sempachersee von Fischerei Zwimpfer,
auf italienischem Gemiisesalat mit Pesto und Tomaten

6 Bio Fleisch 20001k.27.00 &% &)

Bratwurst vom Bio-Rind (0.Schwein) Happyhof Sempach Station,
auf Krautsalat, Barbequesauce und kleinen Rosmarinkartoffeln

Unser Fleisch und Fisch stammen ausschliesslich aus der Schweiz.
Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Produkten wenden Sie sich
bitte an unser Personal.
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