SOWIEeSOo

Restaurant | Catering ® Genuss plus

Freitag, 29. Mai 2026

Unsere Menus werden taglich mit Sorgfalt, Liebe und ganz viel Handarbeit zubereitet.
Geniessen Sie Zeit bei und mit uns!

@ vegetarisch 8@ vegan glutenfrei @ laktosefrei 5'3:,& vom Bauernhof

auf den Tisch

Salat und Suppe sind bei allen Menus inklusive

' Fisch 22.001kL 20.00

Fischknusperli von der Forelle/ Spielhofer Rémerswil,
auf Salat von Fregola Sarda, Cherrytomaten, Oliven und Zucchini

2 Vegetarisch 22.001k.2000 &

Mit Spinat und Miso gefiillte Teigtaschen «sweet and sour»,
auf Linsen-Currysalat und «Knusprigem»

3 Ravioli 24001k 2200 &) %

Artischocken Ravioli von Pastinella,
mit Barlauchpesto, Cherrytomaten und Ziegenricotta Toni Odermatt

" Bowl (kalt) 26.00 1 k. 2400 37 &)

Melone, Aubergine, griine Bohnen, Sojasprossen,
Granatapfel, Reis und Sesamdressing

S Trennkost 290012700 &%

Siedfleisch vom Happyhof Sempach Station,
mit Wurzelgemise, Pesto und Spargel

6 Straussenfarm 200012700 %

Geschnetzeltes von der Straussenfarm Sempach,
mit Tagliatelle und buntem Gemuse

Unser Fleisch und Fisch stammen ausschliesslich aus der Schweiz.
Firr Informationen zu Allergenen in den einzelnen Produkten wenden Sie sich
bitte an unser Personal.
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