Mittwoch, 19. August 2026

@ vegetarisch

sowieSso

Restaurant | Catering ® Genuss plus

Unsere Menus werden taglich mit Sorgfalt, Liebe und ganz viel Handarbeit zubereitet.
Geniessen Sie Zeit bei und mit uns!

@)’9 vegan \% glutenfrei @ laktosefrei & vom Bauernhof

Salat und Suppe sind bei allen Menus inklusive

Fleisch 22,001k 2000 &%

Rindshacktatschli vom Galloway Rind aus Sempach an Pilzrahmsauce
mit Kartoffelstock und glasierten Karotten

Vegetarisch 22.001k. 2000 ®

Getreideeierkichlein auf eingelegten Peperoni mit Ofenkirbis

Asia 24.001k. 2200 @)

Gebratene Nudeln mit Pak Choi, Sojasprossen, Karottenstreifen,
Sojasauce und Ei

Sommer 26001 k. 2400 &) &%

Mit Frischkase gefiillte Peperoni in Panko knusprig gebraten,
serviert auf verschiedenen Tomaten vom Thiirig in Eich,

dazu Rucola-Pesto

Bowl 26.00 1 k. 24.00
Italienische Gemusebowl (Tomaten, Gurken, Aubergine, Zucchini)
mit knusprig gebackenen Risotto Kugeln und pikanter Barbequesauce

Fischers Fritz 2900 1 k. 27.00 %

Fischknusperli von der Forelle vom Spielhofer in RGmerswil,
mit Pesto-Dip und Gurken-Tomaten-Salat

Unser Fleisch und Fisch stammen ausschliesslich aus der Schweiz.
Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Produkten wenden Sie sich
bitte an unser Personal.
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‘GEMEINSAM GEGEN VERSCHWENDUNG Too Good To Go

auf den Tisch



