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Salat und Suppe sind bei allen Menus inklusive

Fleisch 22.001 kL 20.00
Pouletbrust gebraten mit Salbei vom Hausgarten,
Rohschinken auf italienischem Gemdisesalat und Mozzarella

Vegetarisch 22001kt 2000 &)

Tofu-Knusperli
auf Gemdisetatar mit Mozzarella und Kdsechips

Asia 24.001kL 2200 ®)
Gebratene Eiernudeln mit Gemisestreifen, Sojasprossen,
Sojasauce, Tofu und Lauch

Low-Carb-Bowl (warm-kalt) 26.00 1 ki. 24.00 &%
Frihlingsrolle auf verschiedenen Melonen angerichtet,
sweet and sour Sauce und kleinem Salatbouquet

Tatar 29.001 kL. 27.00
Rindstatar wiirzig angemacht,
serviert mit Toast und eingelegtem Sommer-Gemise

Sommer 29.00 1 kL. 27.00

Vitello tonnato
Fein aufgeschnittenes Kalbfleisch mit Thunfischsauce,
Kapern, Tomatli, Oliven und knusprigem Hausbrot

Unser Fleisch und Fisch stammen ausschliesslich aus der Schweiz.
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Restaurant | Catering ® Genuss plus

Unsere Menus werden taglich mit Sorgfalt, Liebe und ganz viel Handarbeit zubereitet.
Geniessen Sie Zeit bei und mit uns!

&,@5 vom Bauernhof
auf den Tisch

Fur Informationen zu Allergenen in den einzelnen Produkten wenden Sie sich

bitte an unser Personal.
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Too Good To Go



