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Restaurant | Catering ® Genuss plus

Freitag, 12. Juni 2026

Unsere Menus werden taglich mit Sorgfalt, Liebe und ganz viel Handarbeit zubereitet.
Geniessen Sie Zeit bei und mit uns!

‘ . > @ . .
@ vegetarisch 8@ vegan @ glutenfrei @ laktosefrei J:Qé vom Bauernhof

auf den Tisch

Salat und Suppe sind bei allen Menus inklusive

' Fleisch 22.001 ki 20.00 &b

Rindshacktatschli vom Galloway Sempach
mit Pilzrahmsauce, Kartoffelstock und Gemduse

2 Vegetarisch 22.001k. 2000 &)

Gemise-Lasagne «sowieso»
mit Pesto und Cracker

3 Pad Thai 24.001 k. 22.00®) &)

Gebratene Reisnudeln mit Gemiisestreifen, Tofu,
Ei, Sprossen und Erdniissen

" Low-Carb-Bowl (kalt) 26.00 1 kt. 24.00 &) &%
Knackiger Eisberg, griine Spargeln aus Romerswil, Radieschen aus unserem Stadtgarten
und gebackene Quarkbdllchen mit Dipsauce

S Trennkost (warm/kalt) 29.00 1 kL. 27.00 &% &

Gebratenes Forellenfilet vom Spielhofer in RGmerswil,
auf Salat von Pak Choi, Orangen, Granatapfel, Minze und Sesam

6 Bio Fleisch 29.001kL 27.00 &%

Geschnetzeltes Rind vom Happyhof in Sempach Station,
an Rotweinsauce, Burrata-Gnocchi und Gemlse

Unser Fleisch und Fisch stammen ausschliesslich aus der Schweiz.
Fur Informationen zu Allergenen in den einzelnen Produkten wenden Sie sich
bitte an unser Personal.
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