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Restaurant | Catering ® Genuss plus

Dienstag, 28. Juli 2026

Unsere Menus werden taglich mit Sorgfalt, Liebe und ganz viel Handarbeit zubereitet.
Geniessen Sie Zeit bei und mit uns!

@ vegetarisch 8@ vegan \% glutenfrei @ laktosefrei & vom Bauernhof

auf den Tisch

Salat und Suppe sind bei allen Menus inklusive

' Fleisch 22.001 k. 20.00
Turkische Aubergine gefullt mit gehacktem Rindfleisch, Honig, Chili,
Gewdlrzen mit cremigem Joghurt und TahinisoRe

2 Vegetarisch 22.00 1 k. 2000 &) &%

Tomaten (Obergrundhof Emmen)-Pfirsich-Salat mit Basilikum und Orangendressing,
serviert mit Camembert und Knusperchips

3 China 24.001 k. 22.00 82(&)

Gebratene Nudeln mit Seitan, Gemusestreifen, Pilzen,
Sojasauce und Erdnussen

" Bowl 26.00 1 ki. 24.00®)

Verschiedene bunte Sommersalat mit eingelegten Soja Eier,
Sesamdressing und Reiskracker

S Tonnato 26.001 k. 24.00 &) &b
«Sauli-Tonnato »
fein geschnittener Braten vom Molkes&uli aus Stans,
mit Thonsauce, Oliven, Kapern und kleinem Salatbouquet

6 Fisch 29.00 1 kL. 27.00 &%

Knusperli vom Felchenfilet aus dem Sempachersee,
auf Zucchini-Auberginen-Salat mit Pesto und Tomatli

Unser Fleisch und Fisch stammen ausschliesslich aus der Schweiz.
Fur Informationen zu Allergenen in den einzelnen Produkten wenden Sie sich
bitte an unser Personal.
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