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Freitag, 23. Oktober 2026

Unsere Menus werden taglich mit Sorgfalt, Liebe und ganz viel Handarbeit zubereitet.
Geniessen Sie Zeit bei und mit uns!

@ vegetarisch @)’9 vegan \% glutenfrei @ laktosefrei & vom Bauernhof

auf den Tisch

Salat und Suppe sind bei allen Menus inklusive

' Fisch (warm-kalt) 22.00 1k. 2000 &%
Gebratenes Forellenfilets vom Spielhofer in Romerswil
auf Taboulé Salat , Rucola und Pesto

2 Vegetarisch 22001 k. 2000 ®)
Knusprige Kasequiche
auf Beet von Herbstgemuse

3 Asia 26.001 kL2400 &) 87

Veganes Sojageschnetzeltes «sliss sauer»
mit Basmatireis und Pak choi

" Milchlamm 280012600 &%

Sri Lanka Curry vom Milchlamm von Toni Odermatt aus Stans,
serviert mit Basmatireis und buntem Gemise

S Wild 29.00127.00 o

Wildhacktaschli ( Hirschpark Luzern ) an Cognacsauce,
dazu Kartoffelstock und Gartengemuse

6 «Hirschpark» 29.00127.00 &

Geschnetzeltes vom Hirschpark Luzern an Haselnussrahm-Sauce,
Spatzli, Blaukabis, Marroni, Rosenkohl und Quitte

Unser Fleisch und Fisch stammen ausschliesslich aus der Schweiz.
Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Produkten wenden Sie sich
bitte an unser Personal.
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